
Vous êtes domcilié aux alentours d’Aire sur Adour (40) et avez un diplôme supérieur en
Agri/Agro. Débutant accepté.
Vous travaillez en autonomie, faites preuve de rigueur et d’efficacité, avez le sens de l’initiative. 
Vous disposez également de bonnes capacités de communication (écrite et orale) avez le goût du
travail en équipe et une bonne maitrise des outils informatiques. 

A VOTRE ARRIVÉE, UNE FORMATION INTERNE COMPLÈTE VOUS SERA DISPENSÉE. 

En lien avec les collaborateurs chargés de la gestion des dossiers au sein de QUALISUD, 
vous participez au suivi des demandes des clients (ODG) qui portent les dossiers SIQO hors AB. 
Pour cela, vous collaborez avec les différentes parties prenantes (services administratifs et clients /
professionnels/ autorités) et participez à la structuration des dispositifs de contrôle correspondants
(y compris dans le cadre de la mise en place de nouvelles démarches).

Vous participez également à la veille réglementaire, à l’étude d’impact des modifications et leur
diffusion en interne. Ce suivi inclus la tenue à jour de documents de contrôle et peut amener à
rédiger des modes opératoires et à animer des formations internes. 

Enfin, vous intervenez sur le suivi des projets en cours, des indicateurs associés et le reporting
auprès de la responsable de pôle et de la direction. 

Vos missions vous amènent à intervenir sur l’ensemble des filières agricoles contrôlées par
QUALISUD et à découvrir les spécificités de chacune.

Instructions :

INGÉNIEUR PRODUITS SOUS SIGNES OFFICIELS DE QUALITÉ H/F
CDD TEMPS-PLEIN DE 12 MOIS - AIRE SUR L’ADOUR (40)

candidature@qualisud.fr
Nous attendons votre candidature !

Avec plus de 50 années d’expertises, QUALISUD est devenu un acteur reconnu et
incontournable dans le domaine du contrôle et de la certification dans les filières agricoles,
agroalimentaires et forestières (Bio, AOP, Label rouge, Global GAP, HACCP, PEFC…). 
Rejoignez une équipe de femmes et d’hommes fiers de contribuer au développement agricole
et à la promotion des produits du terroir.

Ingrédients de votre réussite :

Notes du chef :
CDD temps-plein de 12 mois, à pourvir dès que possible. 
39H/hebdo, poste sédentaire basé à Aire sur l’Adour (40), Statut employé. 
23 RTT + tickets restaurants + mutuelle prise en charge à 75% + 13ème mois + possibilité de
télétravail 1 jour/semaine au bout de 6 mois d’ancienneté. 

Rémunération 30.800€ brut annuel sur 13 mois (à négocier selon profil et expérience).


